Gutes wachsen

lassen

FGr mehr Grin
Gruppenbild mit Dame: Die Briider im Grdu
Lasse und Hannes Popken [links
und rechts auRen) mit Janina Lowe
und Dennis Lizarzaburu bilden das
Kieler ,Rankwerk"“-Team
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Sie sind ,Die Stadtgartner":
Derk und Jan Niemeijer sowie Torge
Kahl aus Nordhorn.

& mehr Grin
im Gray /

A

Stufe fiir Stufe bringen die
JStadtpflanzen® Anja Frohwitter
und Sven Seynsche Rosenheim
zum Gedeihen,

Asphalt-Pflanzchen

Beeren auf dem Balkon, Gemiuse auf dem Dach, Krauter an der Hauswand,
Blumen auf der Verkehrsinsel! ~> Zu Besuch bei drei Start-ups, deren griine Ideen fiir
den urbanen Raum auf fruchtbaren Boden fallen
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" pem studferten Architekten LassePopken
wird nachgesagt, dass ihm der Spagat
zwischen Kapitalismus und Baume:
Umarmen super gelingt — und kochen kann
erauch. Er ist eben ein modernesMann!
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Reifezeit

Die Briider Hannes und Lasse Popken sind Kieler Jungs und die Kopfe
hinter dem jungen Unternehmen ,Rankwerk”. Ihr wiichsiges
Angebot: Grundausstattung und Know-how fiir den City-Gartner

AUTORIN:
Sabine Breutz-Vincenz

ngefangen hat Hannes Popken
Asein Berufsleben mit dem Ende
unserer Nahrungskette: Seine
. Goldeimer“-Kompost-Toiletten waren
fiir Festivals und Grofdveranstaltungen
gedacht. ,,Mich interessierten damals
alternative Sanitirsysteme, aber so rich-
tig kamen wir nicht voran. Vielleicht war
das Thema zwar wichtig, aber einfach zu
unsexy.* Also tiiftelt der 30-jihrige Kie-
ler nach dem abgeschlossenen Studium
in Nachhaltigkeit und Umwelt weiter.
,.Ich suchte nach einem neuen Ansatz im
Nihrstofikreislauf. Stichworte dabei wa-
ren: Diingemittel, Anbau, Land gleich
Produktion, Stadt gleich Konsum ...“
An diesem Punkt kommt Bruder
Lasse (26) ins Spiel. Der war nach sei-
nem Architekturstudium zurtick in den
hohen Norden gekehrt und beschiiftigte
sich mit Losungen dafiir, wie das Griine
in die Stddte kommen konnte. Die ,,Ess-
bare Stadt Andernach® war beiden ein
Begriff. Sollte man sich als Reseller fiir
Urban-Gardening-Produkte selbststindig
machen? ,,Bei unserer Recherche fanden
wir aber einfach keine Produkte, die uns
hinsichtlich Qualitdt und Nachhaltigkeit
wirklich {iberzeugten.” Das Ende vom
Lied: ,,Dann machen wir es halt selbst!
Vom Saatgut tiber die Verpackung bis
zum Vertrieb.*
Von dem Vorhaben der beiden Quer-
einsteiger war auch die Jury des Ideen-
wettbewerbs Schleswig-Holstein angetan

3/18 food-and-farm.com

und spendierte den Briidern Beratungs-
stunden in Patent- und Markenrecht, ein
halbjidhriges Griinderstipendium folgte.

Seit April letzten Jahres ist ihr Un-
ternehmen ,,Rankwerk® auf der Welt.
Mit einem Angebot fiir alle, die Lust
haben, Balkone und Dicher und viel-
leicht auch offene Griinflichen mit
Gemiise und Obst zu bepflanzen. Das
Start-up hat so etwas wie ein Rundum-
Sorglos-Paket fiir Hobbygirtner ge-
schniirt: von biologischem und samen-
festem Saatgut nach Demeter-Standard,
handgeschmiedeten Gartenwerkzeugen,
fair produzierter Arbeitskleidung bis zu

Bei ,Rankwerk" gibt es Demeter-
zertifiziertes Saatgut, zum
Beispiel fiir diese Chilisorte. Sie
hirtauf den Namen ‘Lila Luzi',

natlirlichen, also biologisch abbau-
baren, Pflanzgefifien.

Die Starterboxen ,,Gemiise*, ,,Kriu-
tergarten® , ,,Griin und Lecker” und
,»Rote Leckerbissen® enthalten neben
dem Saatgut Kokosquelltabletten fiir die
Anzucht und Diinger aus Bioklee. An-
leitung und Nutzungshinweise liegen
bei. Und weil Nachhaltigkeit fiir die
Briider keine Worthiilse ist, kommt auch
die Verpackung konsequent natiirlich
daher: mit Papier, Holzwolle und Na-
turkordel. Damit nicht genug: ,,Rank-
werk® setzt noch einen drauf und ver-
anstaltet Workshops fiir Einsteiger. ,,Da

21



geht es um Fragen wie etwa ,,Was ist
gutes Saatgut? Wie oder wo bekomme
ich fruchtbare Erde? Wo pflanze ich was
an?“ Auch Firmen konnen einen ,,Home
Gardening‘“-Event buchen. ,,Man be-
notigt keine Vorkenntnisse®, versichert
Hannes Popken. ,,Wir vermitteln den
Teilnehmern alles Wissenswerte auf ver-
stindliche und einfache Weise. Ein grii-
ner Daumen wichst dabei garantiert.*

Das Marketing lauft iiberwiegend
tiber Kanile wie Instagram und Face-
book. Wer auf der Website landet, erfahrt
etwa viel tiber heimisches Superfood.
Der Onlineshop hat bereits mehrere
Tausend Kunden, aber auch analog sind
die Saatgiiter zu haben. Man findet sie
in Bio- und Feinkostldden in Schleswig-
Holstein, Hamburg und Niedersachsen.

Und das ist erst der Anfang. Den
Popkens schwebt eine Bewegung vor, die
die Natur zuriick in die Stddte bringt.
,» Wir sehen das als ganzheitliches Kon-
zept. Wir wollen Menschen und ihre
Nahrung wieder enger verbinden und
griines Wachstum in die Stadt zuriick-
holen. Home Gardening begriint nicht
nur das eigene Zuhause, sondern schafft
auch ein Bewusstsein fiir Erndhrung.
Entspannung inklusive.” Essbare Stiddte
sind ein Anfang. Davon gibt es inzwi-
schen schon 63 in Deutschland (zum
Beispiel essbare-stadt-minden.de). Kiel
scheint, den Popken-Briidern sei Dank,
diesem Trend momentan zu folgen. 8%~

Mehr unter rankwerk.de

Engagiertes-frio:

Hannes und Lasse

Popken, Mitarbeiter
. Benpis Lizarzdburu. =

Die Holzpflanzkasten von ,Rank-

werk" sind fiir den Inneneinsatz

gedacht und eignen sich zum

Beispiel fiir Krauter. Sie werden aus
Eichenholz in Kiel gebaut, ihr

“"‘. Edelstahl@insatz ist unverwistlich.
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mFOOD & FARM-Leseraktion

Ob Saatguttiiten, Kokosquelltabletten oder Diinger aus Bioklee — FOOD & FARM-
Leser erhalten 10 % auf das gesamte ,Rankwerk"-Sortiment. Und so geht's:
einfach unter rankwerk.de an der Kasse den Gutscheincode ,rankwerk10” ein-
geben und schon bald eine frische Ernte einfahren. Giltig bis zum 15. Juni 2018.
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im Onlineshop findet sich dieséhandli€he
Pflanzkelle mit patenter Kerbe. Das Modell

JKleine Pause” bereitet den Weg zur
Megaerpte —oder hilft beim Flaschendffnen.

= ’
Wie Aroﬂa!qp__ﬁéze auf der

Fensterbank\gedeihen und
welche Erde fiir sie geeignel
ist, erfahren Einsteiger
bei ,Rankwerk".
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